附件3
食品生产企业食品安全管理制度清单（主体责任清单）
	序号
	食品安全管理制度名称
	依据

	1
	从业人员健康管理制度
	食安法第四十五条

	2
	食品安全自查制度
	食安法第四十七条

	3
	食品原料、食品添加剂进货查验记录制度
	食安法第五十条

	4
	食品出厂检验记录制度
	食安法第五十一条

	5
	食品添加剂出厂检验记录制度
	食安法第五十九条

	6
	食品加工人员和食品生产卫生管理制度
	GB14881条款6.1.1

	7
	关键控制环节的监控制度
	GB14881条款6.1.2

	8
	卫生监控制度
	GB14881条款6.1.3

	9
	清洁消毒制度和清洁消毒用具管理制度
	GB14881条款6.1.4

	10
	废弃物存放和清除制度
	GB14881条款6.5.1

	11
	工作服的清洗保洁制度
	GB14881条款6.6.3

	12
	食品原料、食品添加剂和食品相关产品的采购、验收、运输和贮存管理制度
	GB14881条款7.1

	13
	食品原料仓库管理制度
	GB14881条款7.2.6

	14
	清洁消毒制度
	GB14881条款8.2.1.1

	15
	防止化学污染的管理制度
	GB14881条款8.3.1

	16
	食品添加剂和食品工业用加工助剂的使用制度
	GB14881条款8.3.2

	17
	清洁剂、消毒剂等化学品的使用制度
	GB14881条款8.3.5

	18
	防止异物污染的管理制度
	GB14881条款8.4.1

	19
	检验室管理制度
	GB14881条款9.3

	20
	产品留样制度
	GB14881条款9.3

	21
	产品仓储制度
	GB14881条款10.2

	22
	产品召回制度
	GB14881条款11.1

	23
	食品生产相关岗位的培训制度
	GB14881条款12.1

	24
	保障食品安全的管理制度
	GB14881条款13.1

	25
	记录制度
	GB14881条款14.1.1

	26
	文件的管理制度
	GB14881条款14.2


