附件1

食品生产环节产品风险清单、措施清单（2022年度）

	序号
	品名
	主要风险点
	监管措施

	1
	粮食加工品
	原料带入引起的铅、镉等重金属污染问题。

面粉中使用非法添加非食用物质的面粉改良剂。

生湿面制品中非法添加硼砂；防腐剂超标等。
使用不符合食品安全标准的粮食，如镉超标大米、真菌毒素超标大米等。
	1.加强日常监督检查，重点检查企业进货查验制度落实情况，是否对原料重金属含量进行监测。

2.按照省局食品生产环节超范围超限量使用食品添加剂和非法添加问题专项整治工作方案开展排查整治。

3.开展专项监督抽检，重点排查可能非法添加的非食用物质成分，如二硫代氨基甲酸酯（以CS2计）、曲酸、四环素、噻二唑、噻苯咪唑、三聚硫氰酸三钠盐、苯甲羟肟酸三乙磷酸铝、焦硫酸钠等项目。

	2
	食用油、油脂及其制品
	1.违规添加食用香精，如甲基香兰素、乙基香兰素、乙基麦芽酚。
2.酸价、过氧化值超标风险（原料采购把关不严，精炼不到位，产品储藏条件不当，易导致油脂的氧化酸败）。
3.溶剂残留量超标。包括菜籽油浸出后油脂中的有机溶剂清除不彻底。

4加工过程使用不符合食品安全标准的管道、容器、包装材料等，包括瓶盖、垫片等，导致增塑剂溶出污染产品。

标签标识不规范问题。

违法使用不合格肉类原料生产动物油脂制品。
生产使用“地沟油”；使用价低的油料冒充高价的油料。
	开展专项问题常态化整治行动。按照食用植物油违法添加乙基麦芽酚问题治理工作方案部署，严格落实各项监管举措，严厉打击违规添加食用香精以及掺杂使假行为。
加强食用植物油生产企业监督检查。落实好总局关于食品中“塑化剂”污染风险防控的指导意见（国市监食生[2019]214号），督促企业做好自查自纠，重点排查使用塑料材质的设备设施、工器具、容器、管道、包装材料。
加强监督抽检，重点检测酸价、过氧化值、溶剂残留、塑化剂、食用香精等项目。

检查成品库中产品的标签标识以及包材库中的标签标识，对比原料使用（灌装）记录和产出比，看配料成分标识有无虚假、欺诈信息；对于标签特别强调了一种或多种有价值、有特性成分的，是否按相关标准规定真实标示所强调的成分的添加量或在成品中的含量。

	3
	调味品
	1.食品中非法添加非食用物质，包括火锅用调味料非法添加罂粟壳，辣椒类调味品添加苏丹红、玫瑰红B等。

2微生物污染风险，主要是企业卫生环境脏、乱、差和存在严重交叉污染导致。

原料带入风险，如原料铅、镉等重金属超标。

配制食醋冒充酿造食醋；冰乙酸勾兑食醋。
使用酸水解植物蛋白调味液等原料配制生产酱油，氨基酸态氮不达标；违规生产“配制酱油”，产品标识“配制酱油”；
坚果与籽类的泥（酱），包括花生酱等黄曲霉毒素B1超标。
	开展调味品质量安全提升行动，制定方案，开展专项风险排查。

开展专项问题常态化整治行动。按照芝麻油、酱油等民生食品专项检查工作方案部署，严厉打击超范围超限量使用食品添加剂及非法添加、虚假标识等违法违规行为。
2.开展专项监督抽检，重点非法添加的非食用物质成分、菌落总数、大肠菌群、食品添加剂等项目。

3.组织开展行业风险交流研讨会，研判行业风险，及时消除隐患。

4.组织开展食品安全体系培训，宣贯《关于加强酱油和食醋质量安全监管的公告》以及《食品安全国家标准 酱油》、《食品生产通用卫生规范》等食品安全国家标准，引导企业提高食品安全管理水平。

5.加强日常监督检查，重点检查标签标识是否符合规定要求、进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

	4
	肉制品
	菌落总数、大肠菌群等微生物超标风险。加工过程控制措施不当或交叉污染导致的致病菌污染。
2.超范围、超限量使用着色剂、防腐剂风险。包括超范围或超限量使用日落黄、胭脂红、诱惑红、苋菜红等着色剂，亚硝酸盐、山梨酸、脱氢乙酸等防腐剂，以及使用成分不明的复配食品添加剂。
3.原料带入风险。包括使用野生动物作为产品原料；使用未经检疫或检疫不合格的肉类（如检出“瘦肉精”；重金属、磺胺类、沙星等兽药超标兽药残留超标的）。
4.掺杂掺假风险。包括低价肉冒充高价肉，如肉松使用鸡肉、鸭肉、豌豆粉等代替猪肉；猪血鸡血冒充鸭血。
5.腌腊肉、酱卤肉中亚硝酸盐超标，熏烧烤肉中苯并[a]芘超标。
	实施肉制品质量安全提升行动。贯彻落实《市场监管总局关于开展肉制品质量安全提升行动的指导意见》（国市监食生发〔2021〕5号）和《福建省市场监督管理局关于印发福建省肉制品质量安全提升行动方案的通知》(闽市监食生〔2021〕41号)等文件要求，按照肉制品质量安全提升行动实施方案部署，持续加大肉制品质量安全监管力度。
重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。核查企业物料平衡，发现存在掺杂掺假风险的针对性开展抽检监测。

加强监督抽检，重点检测菌落总数、大肠菌群等微生物项目，着色剂、防腐剂等食品添加剂，苯并[a]芘、亚硝酸盐以及重金属、兽药残留等项目。

将监督抽检不合格企业纳入重点检查对象，市局组织开展飞行检查。

开展专项抽检，重点排查苏丹红Ⅰ-Ⅳ、防腐剂等潜规则非法添加物。

组织开展HACCP等体系管理专题培训。

	5
	乳制品
	虚假标注生产日期、保质期问题；
掺杂掺假问题（如纯羊奶中检出牛源性成分等）。
复原乳标注问题。
生产工艺和参数与申请许可时提交的工艺流程不一致，未严格控制杀菌工艺温度和时间，巴士杀菌乳杀菌温度过高。
低温乳制品冷链物流配送、储运、批发等链条过程不可控，食品安全信息不可追溯。
乳制品企业自主研发能力不强，产品同质化严重。
	实施乳制品品质量安全提升行动。贯彻落实市场监管总局《乳制品质量安全提升行动方案》和《福建省市场监督管理局关于推进落实乳制品质量安全提升行动工作方案的通知》要求，按照乳制品质量安全提升行动实施方案部署，进一步压实乳制品生产企业主体责任，提升乳制品质量安全水平，推动乳制品产业高质量发展。
纳入重点检查对象，聘请第三方机构开展食品安全风险评估，不定期开展突击检查是否存在虚假标注生产日期，是否存在掺杂掺假问题以及标签标识不规范等问题以及是否按照工艺流程及技术参数组织生产等问题。
开展食品生产质量责任约谈，督促企业加大研发投入，导入HACCP\ISO22000等先进管理体系，提升乳制品管理水平。
加强监督抽检，重点检测微生物、三聚氰胺项目。
组织开展HACCP等体系管理专题培训。

	6
	饮料
	饮料
	固体饮料非法添加问题；非法添加咖啡因、双醋酚丁、匹克硫酸钠、麻黄碱、伪麻黄碱、酚酞、那非类、育亨宾、布洛芬、盐酸二甲双胍、γ-羟基丁酸、番泻苷A、番泻苷B、大黄酚、大黄素等药品、药材、未经批准的新食品原料、非食用物质以及其他可能危害人体健康的物质；利用标签标示、广告等手段虚假宣传或暗示“通便、减肥、纤体、壮阳”及疾病预防、治疗或辅助功能。

饮用天然矿泉水界限指标不符合标准问题；饮用天然矿泉水、包装饮用水溴酸盐不符合标准规定问题；

 违规使用甜味剂（甜蜜素、安赛蜜、糖精钠）、防腐剂（山梨酸、苯甲酸）、着色剂等食品添加剂的问题；

4. 标签标识不规范的问题，如：配料表未完全标注使用的食品添加剂；果汁饮料的果汁含量与实际不符或不符合相关标准规定；蛋白饮料的蛋白质含量标注与实际不符或不符合相关标准规定；饮用天然矿泉水不真实标注矿泉水水源点名称；以直接或以暗示性语言、图形、符号等违法标注适用人群等。

5. 容易出现在农村和城乡结合部地区的“山寨”饮料、假冒伪劣饮料等问题。

6.固体饮料委托加工未按规定签订书面协议或标签未按规定标注等。
	1.开展“两超一非”问题常态化整治行动。按照厦门市食品生产环节“两超一非”专项整治方案部署，强力打击非法添加行为。

2.开展非法添加专项抽检。食品中非法添加药品专项抽检重点对象名单，减肥类功效的，重点检测西布曲明、酚酞、番泄苷、双醋酚丁、匹可硫酸钠、芦荟大黄素等下泻类药品；改善睡眠类功效的，重点检测地西泮、氯硝西泮、奥沙西泮、巴比妥、苯巴比妥、艾司唑仑等改善睡眠的一类药品；增强男性功能类的，重点检测西地那非、他达拉非、红地那非、豪莫西地那非等一类药品；辅助降血糖降血压降血脂功能类的，重点检测格列苯脲、利血平、硝苯地平非洛地平、格列波脲、尼群地平、罗格列酮、吡咯列酮、罗通定、醋氯芬酸等一类药品。

3.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

4.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

5.检查成品库中产品的标签标识以及包材库中的标签标识，对比原料、食品添加剂使用记录和产出比，看配料成分标识有无虚假、欺诈信息。

	
	
	桶装饮用水
	1.微生物超标问题。尤其是铜绿假单胞菌，主要原因包括：一是水源污染导致。二是加工过程中遭受污染。如管道长时间没有清洗消毒或消毒不彻底；灌装间的操作人员手部清洁消毒不彻底；回收桶内壁的清洗消毒不彻底，带有铜绿假单胞菌；桶盖清洗消毒不彻底或存在交叉污染；蓄水池或者储水箱生长绿藻和其他微生物；臭氧浓度不够，对水的消毒不彻底；净化车间空气消毒不足，空气中含有铜绿假单胞菌等。
2.溴酸盐超标问题，主要原因是臭氧浓度控制不到位。

3. “大桶水”生产企业不得使用以回收废旧塑料为原料制成的桶和盖，回收桶不得露天存放，桶盖严禁循环使用；


	1.制定方案，开展专项风险排查，重点检查企业回收桶的管理、人员健康及卫生管理，关键工序控制、微生物监控及清洁验证是否到位。

2.开展专项监督抽检，重点检测铜绿假单胞菌、溴酸盐等项目。

3.组织开展行业风险交流研讨会，研判行业风险，及时消除隐患。

4.组织开展食品安全体系培训，引导企业提高食品安全管理水平。

5.高温季节、梅雨季节等做好微生物风险防控提醒警示。

6.涉及违法坚决查处。

	7
	方便食品
	微生物污染问题。

超范围、超限量使用防腐剂等食品添加剂问题。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.重点抽检调味面制品，检测微生物、食品添加剂等项目。

	8
	饼干
	超量超范围使用食品添加剂；

卫生环境脏、乱、差和存在严重交叉污染，导致微生物超标问题；
过程控制不到位或贮存条件不符要求导致的过氧化值、水分超标；
原料和半成品贮存不当导致的变质、霉变；
存在未能持续保持生产许可条件，生产工艺流程发生重大变化的问题，如半工艺覆盖全工艺生产或直接购买饼干成品进行分装（饼干单元不允许分装）。
标签标识不规范的问题，如：包装上标识含有法规不允许的图案或文字；包装上印制“本产品不含防腐剂”，这是纯粹的商业炒作；不适当地夸大产品的其他功效。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、过氧化值、酸价等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	9
	罐头
	1. 为防腐保鲜违规使用苯甲酸等食品添加剂；二氧化硫残留量超标；
2. 原料变质造成感官指标不符合要求；

3. 密封不良或杀菌不足造成内容物腐败变质或平酸菌败坏；

4. 锡超标。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、防腐食品添加剂、二氧化硫、锡等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	10
	冷冻饮品
	1. 甜味剂（糖精钠、甜蜜素、安赛蜜）等食品添加剂的过量使用；
2. 蛋白质、脂肪、总糖含量不达标；
3. 微生物超标问题，如菌落总数、大肠菌群、沙门氏菌超标。

4.掺杂掺假风险，如代乳粉冒充全脂乳粉等。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、甜味剂、蛋白质、脂肪、总糖等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

4.重点查看原料仓库、配料记录、产品标签标识，是否存在虚假标注配料表等问题。

	11
	速冻食品
	1. 冷藏链不符合要求导致的微生物超标或感官指标不合格；
2. 食品添加剂超标；
3. 原辅料质量不符合要求；
4. 速冻食品包装及标签不符合要求。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、过氧化值、酸价等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	12
	薯类和膨化食品
	1. 油炸产品酸价、过氧化值、铝残留超标；
2. 产品内包装车间环境控制不好导致微生物污染；
3. 超范围超限量使用食品添加剂，如滥用安赛蜜、甜蜜素等甜味剂。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等；关键工序如焙烤、油炸的温度是否控制到位。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、过氧化值、酸价、铝含量等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	13
	糖果制品
	1. 水分或还原糖含量不合格；
2. 加入了奶制品的糖果容易造成微生物指标超标；
3. 含乳型果冻蛋白质含量不合格；
4. 超范围超限量使用食品添加剂。

5.酵素糖果等非法添加问题，尤其是企业名称中含有“生物”“科技”“医药”“营养”等字样的，产品名称或标签明示或暗示有“通便”“减肥”“纤体”“壮阳”“降糖”的，委托加工的。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、还原糖及蛋白质含量等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

4.按照厦门市食品生产环节“两超一非”专项整治方案部署，打击非法添加违法行为。

	14
	茶叶及相关制品
	1. 农药残留和重金属超标问题；
2. 以次充好、标签标识不规范的问题，如：冒用地理标志；冒用特定产区茶叶；标签不符合标准要求，特别标识封建迷信、黄色内容以及虚假、使消费者误解或欺骗的文字图形等内容。
3. 水分和感官指标达不到要求。

4. 超范围使用食品添加剂，如柠檬黄、日落黄等着色剂。

5.代用茶非法添加，尤其是企业名称中含有“生物”“科技”“医药”“营养”等字样的，产品名称或标签明示或暗示有“通便”“减肥”“纤体”的，委托加工的。
	1.加强日常监督检查，重点检查标签标识是否符合规定要求、进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测农药残留、着色剂、重金属含量、水分等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

4.按照厦门市食品生产环节“两超一非”专项整治方案部署，打击非法添加违法行为。

	15
	酒类
	非法添加风险。重点整治配制酒中非法添加那非、他非、拉非类药品和中药材、未经批准的新食品原料以及其他可能危害人体健康的物质，如西地那非、豪莫西地那非、氨基他达那非、他达拉非等西药及其成分，淫羊藿、巴戟天、西洋参等中药材。
使用甲醛、非食用酒精等非食品原料生产加工白酒；使用酒精、焦糖色素、冰乙酸等物质勾兑黄酒。
超范围、超限量使用食品添加剂，重点整治白酒添加甜味剂问题。主要涉及甜蜜素、纽甜、安赛蜜、糖精钠、阿斯巴甜、三氯蔗糖等甜味剂，山梨酸、苯甲酸等防腐剂及胭脂红、苋菜红等人工合成色素。
酒精度等质量指标不合格（酒精度不合格的原因可能是生产企业检验器具不计量，造成检验结果偏差，也可能是发酵工艺问题造成；白酒固形物超标可能是由于企业生产白酒所用的水质差或者企业生产处理技术不到位或随意添加一些增香物质）。
白酒中塑化剂超标。

白酒年份酒不真实标注、串香白酒以次充好、过度包装。
	1.加强白酒生产企业监督检查。落实好总局《关于进一步加强白酒质量安全监管的通知》要求，督促企业做好自查自纠，做好“塑化剂”、“甜味剂”风险排查，重点排查使用塑料材质的设备设施、工器具、容器、管道、包装材料。
2.开展非法添加专项抽检，重点检测配制酒中西地那非、豪莫西地那非、氨基他达那非等西药及其成分。

3.加强监督抽检，重点检测酒类的酒精度，白酒中的甜味剂、塑化剂等项目。

4.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	16
	蔬菜制品
	1. 苯甲酸等食品添加剂超标问题；
2. 蔬菜干制品农药残留、重金属超标；
3. 腌渍产品腌制时间不当导致亚硝酸盐超标，如酱腌菜等亚硝酸盐超标；
4.灭菌温度和时间控制不到位或贮存容器清洗消毒灭菌不到位导致微生物超标问题。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；是否按照工艺流程及技术参数组织生产等；关键工序如腌制时间、灭菌温度和时间是否控制到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测农药残留、防腐剂、重金属含量、亚硝酸盐等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	17
	水果制品
	1. 超量或超范围使用食品添加剂，如蜜饯中添加丙酸钙等
2. 微生物超标问题。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；标签标识是否符合规定要求、进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测食品添加剂、丙酸钙等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。
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	炒货食品及坚果制品
	微生物污染问题。

超范围使用食品添加剂问题（如二氧化硫等漂白剂、防腐剂）。

高油脂产品过氧化值、酸价超标问题。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象，是否按照工艺流程及技术参数组织生产等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、过氧化值、酸价等项目。
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	蛋制品
	1. 由于微生物、环境因素、禽蛋本身的特性造成产品腐败变质；
2. 微生物超标；
3. 重金属超标；氟苯尼考等兽药残留；
4. 食品添加剂超量、超范围使用。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂、重金属、兽药残留等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	20
	可可及焙烤咖啡产品
	1．产品存贮和包装不当导致的可可豆及制品的过氧化值和游离脂肪酸值增大。 

2．可可豆、咖啡焙炒过程中时间和温度设置不合理造成质量指标下降。

3.产品存储和包装不当造成咖啡风味下降和产生不愉快气味。
	1.加强日常监督检查，重点检查是否按照工艺流程及技术参数组织生产等；关键工序如焙烤的温度和时间、包装工序是否控制到位。

2.加强监督抽检，重点检测过氧化值、酸价等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	21
	食糖
	 红糖违规添加色素；

成品中不溶于水杂质含量超标；

2. 二氧化硫残留量超标；

3.还原糖分含量不合格。
	1.加强日常监督检查，重点检查进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测二氧化硫残留量、不溶于水杂质含量、还原糖成分、色素等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	22
	水产制品
	1. 超范围超限量添加防腐剂、色素等食品添加剂问题；

2. 滥用漂白剂导致的二氧化硫超标问题；

3. 菌落总数超标问题；

4. 鱼糜制品的淀粉含量超标问题；

5. 烤鱼片过程中人为添加淀粉；

6.N-二甲基亚硝胺、重金属镉等污染物超限量。

7.产品中检出禁用的甲醛、亚硫酸盐等化学物质，原料中检出禁用兽药（孔雀石绿、呋喃硝基类代谢物、氯霉素等）
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；标签标识是否符合规定要求、进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测食品添加剂、微生物、二氧化硫、重金属、兽药残留、禁用化学物质等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。
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	淀粉及淀粉制品
	 非法添加硼砂，米酵菌酸风险；

水分超标导致淀粉发霉变质；
 食品添加剂使用不当导致二氧化硫残留量超标；
 生产过程分离效果不好导致蛋白质含量不合格。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所是否存放非食用物质；进货查验是否落实到位、是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测二氧化硫残留量、蛋白质含量等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	24
	糕点
	超范围、超限量使用防腐剂、甜味剂、着色剂等食品添加剂（如丙二醇、糖精钠、脱氢乙酸及其钠盐、防腐剂混合使用时各自用量占其最大使用量的比例之和不合格等）。

微生物污染问题。
高油脂产品过氧化值、酸价超标问题。
添加非食用物质（如富马酸二甲酯等）问题。
使用变质、超过保质期获证回收食品生产食品。
	1.制定方案，开展专项风险排查。

2.开展专项监督抽检，重点检测微生物、过氧化值、酸价、食品添加剂以及可能非法添加的非食用物质成分等项目。

3.组织开展行业风险交流研讨会，研判行业风险，规范短保质期糕点出厂检验及留样制度落实。

4.组织开展食品安全体系培训，引导企业提高食品安全管理水平。

5.高温季节、梅雨季节等做好微生物风险防控提醒警示。

	25
	豆制品
	1. 菌落总数和大肠菌群超标问题；
2. 超量或超范围使用苯甲酸、甜蜜素、安赛蜜、脱氢乙酸等食品添加剂。

3.使用吊白块、硼砂等非食用物质。
	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；食品添加剂配料是否按照规定严格管理；是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	26
	蜂蜜及其制品
	1.原料带入风险。采购的蜂蜜氯霉素、甲硝唑、诺氟沙星、氧氟沙星等兽药残留。
2.蜂蜜掺杂掺假问题。以次充好，以假充真（如高果糖浆、甜菜糖浆、大米糖浆、玉米糖浆等甜味物质）。
	1.加强监督抽检，重点检测菌落总数、大肠菌群以及诺氟沙星、氧氟沙星、洛美沙星、培氟沙星等喹诺酮类项目。

2.日常监督检查重点查看企业进货查验制度落实情况，是否对原料兽药残留采取相关控制措施。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	27
	保健食品
	1、非法添加、未按批准或备案的生产工艺和技术要求组织生产。

2、产品涉及虚假、夸大宣传，发布违法虚假广告，明示或暗示疾病治疗功能。

3、企业未保持许可条件、未严格履行出厂检验、进货查验等制度，记录台账不完整或造假等不合规问题。

4、委托生产（检验）的主体责任落实不到位，委托行为不规范。
	1、查阅产品注册证书或备案凭证，企业工艺规程和批生产记录是否相互一致。督促各保健食品生产企业切实履行质量安全主体责任，依法依规从事生产活动。

2、核对产品的说明书及标签信息是否与注册证书或备案凭证内容一致，标签是否符合《保健食品标注警示用语指南》等内容。

3、核实保健食品产品技术标准、企标、工艺规程、检验记录与报告之间是否一致、真实、规范。企业是否核实供应商检验报告与原辅料执行标准之间的一致性。对记录的真实性可通过多角度、多渠道方式印证。

4、应签订规范的委托合同，其中委托生产合同内容应涉及产品标签样稿。生产方应对委托方提供的原辅料严格管控，做好产品留样，批生产记录保存完整。应对委托检验机构合法资质进行审核，应按委托批次审核检验报告（授权签字人、授权签字范围、方法、标准、限量，并留有审核记录）。
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	其他食品
	 超范围超限量使用食品添加剂；
即食类食品微生物超标。
标签标识不规范。

	1.加强日常监督检查，重点检查生产场所环境是否存在脏乱差，生产过程是否存在人流物流交叉污染等现象；食品添加剂配料是否按照规定严格管理；是否及时录入食品安全追溯信息等。

2.加强监督抽检，重点检测微生物、食品添加剂等项目。

3.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。

	29
	食品添加剂


	1．非法添加风险。使用如焦磷酸钠、三聚硫氰酸三钠盐等非食用物质生产食品添加剂。

2．产品配方更新未备案风险。复配添加剂调整组分后未进行备案，导致下游企业超量使用同一种食品添加剂。

3.未按配方组织生产；

4.标签标识虚假标注问题，如配料表未如实标注等。
	1.定期召开复配食品添加剂风险交流会，探讨复配食品添加剂行业风险。

2.对复配食品添加剂企业定期进行风险监测，排查可能存在的风险隐患。

3.日常监督检查中，重点关注非法添加及产品配方备案问题。

4.督促企业落实主体责任。认真有效落实食品安全自查制度，对食品安全管理人员进行培训考核并通过监督抽查考核。


